
Konzept zur hygienegerechten Gestaltung von Selbstbedienungsbuffets im Bildungszentrum Elstal (Land Brandenburg) 

Servicedienste Elstal GmbH                (Stand: 04.09.2020) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Allgemein: 
• Die Nutzung von Buffets wird, zum Zwecke der Kontaktnachverfolgung, nur registrierten Personen ermöglicht. 
• Bereitgestelltes Geschirr/Besteck wird zuvor nach Möglichkeit im Geschirrspüler mit 60 Grad Celsius oder höherer Temperatur gereinigt. 
• Das Bestücken des Buffets erfolgt unter Verwendung von Mund-Nasen-Bedeckung und Einmalhandschuhen. 
• Je nach räumlichen Gegebenheiten und Teilnehmerzahl können Speise- und Getränkebuffet unter Sicherstellung der Punkte 1-3 auch getrennt platziert werden. 

Einbahnstraßensystem 
Das Buffet ist auf der gesamten Länge nur über einen gekennzeichneten Eingang 
und einen Ausgang zugänglich (Einbahnstraßensystem).  Über Absperrbänder 
(Gurtpfosten) wird ein ungeregelter Zutritt verhindert.  

Snack-/Essentheke 
Alle Lebensmittel werden nach Möglichkeit mit Spuckschutz oder in 
abgedeckten Einzelverpackungen bereitgestellt. Die Entnahme von 
unverpackten Lebensmitteln erfolgt durch in regelmäßigen Abständen zu 
erneuerndes Vorlagebesteck. Schnittware (Brot, etc.) wird durch 
Servicepersonal vorgeschnitten. Eine unmittelbare Berührung von 
Lebensmitteln auf dem Buffet ist durch geeignete Maßnahmen zu vermeiden. 

Buffetregeln 
Am Eingang und vor dem Getränkebereich erfolgt jeweils mittels deutlichem 
Aufsteller (DIN A4) als Text und Piktogramm folgender Hinweis:  
 
 

 

Kaltgetränke 
An der Getränkestation wird erneut auf die Buffetregeln hingewiesen und 
Händedesinfektion bereitgestellt. Die Portionierung von Kaltgetränken erfolgt 
aus Flaschen oder Saftkannen. Trinkgläser werden mit der Öffnung nach 
unten und nach Möglichkeit abgedeckt bereitgestellt. 

Händedesinfektion 
Unmittelbar neben/vor den Buffetregeln befindet sich jeweils ein Pumpspender 
zur anti-viralen Händedesinfektion Heißgetränke 

Heißgetränke werden mittels Thermoskannen oder Getränkeautomat 
bereitgestellt. Tassen/Gläser werden entweder mit der Öffnung nach unten 
oder abgedeckt bereitgestellt. 

Besteck-/Geschirrstation 
Mit frisch desinfizierten Händen und Mund-Nasenbedeckung erfolgt die 
Entnahme von Besteck und Essgeschirr mögl. als Einzelgebinde oder aus 
entsprechenden Sammelbehältern. 
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